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Simple is Best
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	ute
	Lemon
	【 パティスリーSONOKI 】
	サクサクタルトの上にレモンの柔らかいシブストを乗せてます 表面をキャラメリゼして甘酸っぱくサッパリとしたこれからの季節にピッタリなスイーツです。
	たまご農家が真心こめて作った、 ほのぼの優しい味のケーキパンです。 お子様のおやつにもぴったり。たまごの優しさが詰まった、素朴でほっとするケーキをおやつにどうぞ。
	Bo,Ta,Bon!
	飯塚市立図書館公式キャラクター『ぼたぼん』をイメージしたケーキ。「丸島園の抹茶を使用したムースの中に、柚子クリーム、小豆クリームを閉じ込めました。


	あまざけブッセ （プレーン・きなこ・チョコ）
	いいづかブランド認定品！飯塚産米100%使用のノンアルコール【養生甘酒 あまざけたろう】で仕立てたクリームとふわふわの生地を合わせたブッセです。3種の味からお選びいただけます。

	焼きたてなんばん往来八女産抹茶
	自家炊きの八女産抹茶餡をたっぷり絞り、天面は三温糖で香ばしくキャラメリゼ。土台のアーモンド生地にも八女産抹茶を練り込み、大納言小豆を添えた、旬の抹茶を味わう焼きたてなんばん往来です。


	和モダン
	わらび
	ザクザクチョコクランブルを底に敷いて、黒須きな粉と波照間産黒糖ムースの中にロールケーキを入れてます。 飾りに自家炊きわらび餅を飾ってます。

	八女抹茶香るケーキ
	「やまぶき」＆「はなもなか」
	福岡随一のお茶処、八女の抹茶が爽やかに香るムースをバニラムース・あずきクリームと合わせた季節限定ケーキ「やまぶき」と、当店自慢の 「はなもなか」をご一緒にお楽しみください。


	和モダン
	プチフールの盛り合わせ＆
	レモンマカロンとフルーツ添え

	華大福（はなだいふく）
	プルムイエ
	プリンアラモード

