
しまやの筑豊物語
きみちゃんのバラ寿司の具・かしわ飯の具
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地元筑豊の食材をふんだんに使った「しまやの筑豊物語」の逸品です。上質な調味料な
らではのやさしい味をお楽しみください。

ほなみ赤鶏
炭火焼
柚子胡椒風味

ほなみ赤鶏
筑前手羽煮

脂ののった親鳥のうま味を充
分お楽しみいただけます！

生姜が効いた砂糖醤油味は懐かしい筑
前飯塚の田舎料理風の手羽煮です。

ほなみ赤鶏絶品の
水炊きスープ
お塩だけで薄味に仕上げているので水
炊きの他にも、カレーやシチューにも
大活躍！秋冬の台所のストックに！

「iiotemaeシリーズ」
Dip＆Sauce、Dip&Jam
日本の発酵食品「味噌」をより手軽に美味しく食べるため
に、素材にこだわり完全無添加で一つ一つ丁寧に手造り
でつくられたお味噌のソースやジャムです。いつもテーブ
ルに置きたくなるおしゃれで可愛い瓶と5種類の味を楽し
めるバリエーションは、食卓に『彩』を添えてくれます。

無添加米生味噌
古式製法でつくられ、加熱や発酵止めなどの処理を一切行っていない菌が生き
た無添加の生味噌。

道具のいらない味噌づくりキット
手も汚さずに簡単にできちゃいます！
仕込んだ後に味噌を「育てる」可愛いキャラクターの名札付き。
2~3か月で熟成が仕上がるスターターセットです。

仕出し屋のやさしい味を手軽に楽しめる、とっても便利な
バラ寿司とかしわ飯の具
具材をパッケージごと電子レンジで解凍し、炊きあがったご飯に混ぜるだけ！冷凍庫に
ストックしておけば、いつでも手軽においしいバラ寿司・かしわ飯が味わえます。

本格的な味噌をより手軽に
美味しく 
ワクワクしながら楽しめる！！
●Dip＆Sauce、Dip&Jam
パンにぬったり、お湯で溶いてスープに。
パスタに絡めたり、野菜や肉・魚につけたり
チーズやハムとの相性もピッタリ
和洋中いろいろなバリエーションを楽しめる

炭の香りと柚子胡椒
の風味が絶品の本格
的な炭火焼が手軽に
食べられます！
封を切ってすぐ食べ
られます。
フライパンで焼き戻
すと炭の香りが増し
てさらに美味しい。

今晩のおかずの一品に！
じっくり煮込んだ生姜の
効いた甘辛い手羽煮がお
手軽に！
封を切ってすぐ食べられますが、温め
るとさらに美味しく召し上がれます。
ゆで卵と一緒に煮れば煮卵も楽しめま
す。また、3合のお米を洗って普通に水
加減し、袋の中身を全て入れて炊け
ば、美味しい手羽入り炊き込みご飯が
出来ますよ！

無添加、簡単、骨なし、肉入り、ほなみ
赤鶏絶品の水炊きスープ
鍋を準備。白菜、にんじん、豆腐、キノコ、春菊など野菜は
適当に切っておく。
封を切って鍋に投入！沸騰したら、切っておいた野菜を入
れ、あとはグツグツお好みの煮加減でお好みのポン酢、柚
子胡椒でお召し上がりください。
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自分用にはもちろん、ついつい人
にもあげたくなってしまう
お味噌のシリーズです!!

●お問合せ　特産品振興・ふるさと応援課（☎内線1446）


