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＜開発商品の概要＞ 

商品名 糸織麺（いおりめん）（飯塚産のお米を使ったラーメン） 

開発経緯 

飯塚市の様々な魅力的な農産物を通じて市のPRを図り、さらに、地域経

済の活性化に資するような、市内農産物や事業者が製造する加工品を活

用した新商品を開発しました。 

開発者 飯塚市農産加工品ブランド化推進事業協議会 

開発コンセプト 飯塚市と“あなた”をつなぐ 

ターゲット 飯塚市を訪れた方がお土産品として購入するちょっといい商品 

活用食材 

 

〇糸織麺（いおりめん）に使用している飯塚産の農産品と加工食品 

  

 

 

 

 

 

 

 

特長 

遠賀川の豊かな水と盆地特有の気候が育んだ飯塚産のお米を麺にしま

した。麺は飯塚市の歴史にちなみ白色（米粉のみ）、炭色（竹炭麺）、茜

色（唐辛子麺）の３種類がありそれぞれ違う麺の風味や食感を楽しめま

す。（白色：お米、炭色：石炭、茜色：茜染めをイメージ） 

スープには、大正五年より旧頴田町で味噌づくりを営んでいる蛭子屋

合名会社の味噌を使用して、地元の食品加工会社である一番食品株式会

社が糸織麺用にオリジナルスープを開発いたしました。 

トッピングとして蛭子屋合名会社のディップ味噌（鶏ごぼう味）を付

けることで、お好みで味噌の濃さを変えたり、鶏のうまみを加えたり、

味の変化を楽しむこともできます。 

米粉麺、スープ、トッピングに至るまで飯塚産にこだわった商品です。 

パッケージ 

商品イメージ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

飯塚市産のお米 
（米粉麺に加工） 

味噌スープの原料 

糸織麺パッケージ ３種類の麺 

経済建設委員会資料 

令和 2年 2月 14日 
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